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GIDA GÜVENLİĞİ EĞİTİMLERİ

➢ GIDA GÜVENLİĞİ

➢ GIDA GÜVENLİĞİ ve HACCP SİSTEMİ UYGULAMALARI

➢ GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM SİSTEMLERİNDE İYİ ÜRETİM 

UYGULAMALARI (GMP) VE İYİ HİJYEN UYGULAMALARI (GHP)

➢ GIDA GÜVENLİĞİ: KIRMIZI ET NUMUNELERİNDEN HAYVAN TÜR TAYİNİ

➢ GIDA SEKTÖRÜNDE ISO 22000 BELGELENDİRME SÜRECİ VE 

UYGULAMALARI

➢ TEMEL HCCP ve KURULUMU

➢ HACCP VE ISO 22000 GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM SİSTEMİ TEMELLERİ

➢ HACCP VE ISO 22000 İÇ DENETİM SÜREÇLERİ VE UYGULAMALARI

➢ ISO 22000 GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM SİSTEMİ

➢ ISO 22000 RİSK YÖNETİMİ VE SÜREKLİ İYİLEŞTİRME STRATEJİLERİ

➢ ISO 22000 VE HACCP SİSTEMLERİNDE DOKÜMANTASYON VE KAYIT 

YÖNETİMİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

6 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

4 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Gıda Güvenliğini Tehdit Eden Unsurlar

✓ Mikropların Dünyası / Mikrobik Çoğalma

✓ Bulaşıcı Hastalıklar/Gıda Kökenli Hastalıklar

✓ Çapraz Bulaşmaların Nedenleri ve Önlenmesi

✓ Kişisel Hijyen / El Hijyeni

✓ Ortam ve Ekipmanların Hijyeni

✓ Gıdanın İşlenmesi

GIDA GÜVENLİĞİ

✓ Gıda Güvenliğinin Temel İlkeleri

✓ HACCP Sisteminin Temel Yapısı ve Uygulanması

✓ Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktaları Belirleme 

Süreci

✓ HACCP Planı Oluşturma ve Dokümantasyonu

✓ HACCP Sisteminin Denetlenmesi ve Güncellenmesi

✓ Sektöre Özel HACCP Uygulamaları

GIDA GÜVENLİĞİ ve HACCP 
SİSTEMİ UYGULAMALARI
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butto@uludag.edu.trwww.bursauludagtto.com

BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

5 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ GMP ve GHP’nin Temel Prensipleri

✓ HACCP ve ISO 22000 ile Entegrasyonu

✓ Üretim Süreçlerinde Hijyen ve Sanitasyon Yönetimi

✓ Çapraz Kontaminasyonun Önlenmesi

✓ GMP ve GHP Doğrultusunda İç Denetim Süreçleri

✓ Örnek Olay Analizleri

GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM SİSTEMLERİNDE 
İYİ ÜRETİM UYGULAMALARI (GMP) VE İYİ 

HİJYEN UYGULAMALARI (GHP)

✓ Gıda Güvenliği Kavramı v e Yasal Mevzuatlar

✓ Et Ürünlerinde Tür Sahteciliği ve Önemi

✓ Tür Tayininde Kullanılan Moleküler Yöntemlere Giriş

✓ Kırmızı Et Numunelerinin Tür Tayini İçin Numune 

Hazırlama

✓ DNA İzolasyonu ve Kalitesi İçin En Uygun Protokoller

✓ PCR ve Real-Time PCR ile Hayvan Tür Tayin Yöntemleri

✓ Tür Spesifik Primerlerin Seçimi, Tasarımı ve 

Optimizasyonu

✓ Sonuçların Değerlendirilmesi ve Yorumlanması

✓ Tür Tayininde Karşılaşılan Sorunlar ve Çözüm 

Yaklaşımları

GIDA GÜVENLİĞİ: KIRMIZI ET 
NUMUNELERİNDEN HAYVAN TÜR TAYİNİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

4 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

5 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ ISO 22000 Sertifikasyon Sürecinin Aşamaları

✓ Belgelendirme Kuruluşları ve Akreditasyon Süreçleri

✓ Gıda Güvenliği Yönetim Sisteminin Dokümantasyonu

✓ Belgelendirme Denetimlerine Hazırlık Süreci

✓ Dış Denetim Süreci ve Sık Yapılan Hatalar

✓ Belgelendirme Sonrası Sürdürülebilirlik Stratejileri

GIDA SEKTÖRÜNDE ISO 
22000 BELGELENDİRME 

SÜRECİ VE UYGULAMALARI

✓ Gıda güvenliği ve HACCP ilkeleri hakkında genel bilgi

✓ HACCP planının 7 prensibi

✓ Tehlike Analizi, Kritik Kontrol Noktası, Kritik Limitler

✓ Gözleme Sistemi

✓ Düzeltici Faaliyetler

✓ Doğrulama Prosedürleri, Dokümantasyon Prosedürü

TEMEL HCCP ve KURULUMU
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

6 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

6 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ HACCP Sisteminin Temel İlkeleri ve Gıda Güvenliğindeki 

Rolü

✓ ISO 22000 Standardının Yapısı ve Gereklilikleri

✓ Ön Gereksinim Programları (PRP) ve Operasyonel Ön 

Gereksinimler (OPRP)

✓ HACCP Planının Hazırlanması ve Uygulanması

✓ ISO 22000 ile HACCP’in Entegrasyonu

✓ Sektör Bazlı Uygulama Örnekleri

HACCP VE ISO 22000 GIDA GÜVENLİĞİ
YÖNETİM SİSTEMİ TEMELLERİ

5

✓ İç Denetim Kavramı ve Önemi

✓ ISO 19011 Standardına Göre İç Denetim Süreçleri

✓ İç Denetçinin Rolü ve Sorumlulukları

✓ HACCP Planının Etkinliğinin Denetlenmesi

✓ ISO 22000 Gerekliliklerinin İç Denetim Sürecinde 

Değerlendirilmesi, Denetim Bulgularının Raporlanması 

ve İyileştirme Aksiyonları

HACCP VE ISO 22000 İÇ DENETİM 
SÜREÇLERİ VE UYGULAMALARI
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

5 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

4 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Gıda Güvenliği Temel Kavramların Açıklanması / 

Standartları Yapısı

✓ Gıda Güvenliği Ekibi Oluşturma ve Çalışma Şekli, Gıda 

Güvenliği Yönetim Sistemleri Dokümantasyon Yapısı

✓ Gıda Güvenliği El Kitabı ve Prosedürlerin Hazırlanması

✓ Görev Tanımlarının Oluşturulması, Ön Gereksinim ve 

Operasyonel Ön Gereksinim Programlarının 

Oluşturulması

✓ Tehlike Analizi Ve Risk Değerlendirmesi / HACCP Planının 

Oluşturulması, Destek Dokümanlarının Hazırlanması

✓ Gözleme Sistemi / Uygulama (Doküman Kontrolü)

✓ Gıda Güvenliği Yönetim Sisteminin Geçerli Kılınması, 

Doğrulanması ve İyileştirilmesi

ISO 22000 GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM 
SİSTEMİ

6

✓ Gıda Güvenliğinde Risk Değerlendirme Yöntemleri

✓ HACCP ve ISO 22000 Kapsamında Tehlike Analizi ve Risk 

Yönetimi

✓ Sürekli İyileştirme Sürecinin (PDCA Döngüsü) HACCP ve 

ISO 22000'e Entegrasyonu

✓ İç Denetim Raporlarına Dayalı Düzeltici ve Önleyici 

Faaliyetler (CAPA), 

✓ Sektörel Örnekler ve Vaka Çalışmaları

ISO 22000 RİSK YÖNETİMİ VE SÜREKLİ
İYİLEŞTİRME STRATEJİLERİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

✓ HACCP Planı ve ISO 22000 Dokümantasyon 

Gereklilikleri, Prosedürler, Talimatlar ve Kayıt Yönetimi

✓ Gıda Güvenliği Dokümantasyon Sisteminin 

Oluşturulması ve Güncellenmesi

✓ Denetimlerde Dokümantasyonun Rolü

✓ Etkili Kayıt Tutma ve İzlenebilirlik Uygulamaları

✓ Vaka Analizi ve Uygulama Örnekleri

ISO 22000 VE HACCP SİSTEMLERİNDE 
DOKÜMANTASYON VE KAYIT YÖNETİMİ
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EĞİTİM SÜRESİ

4 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online



GIDA ÜRETİMİ VE KALİTE EĞİTİMLERİ

➢ ET VE ET ÜRÜNLERİNDE HİJYEN VE KALİTE KONTROLÜ

➢ ET VE SÜT ÜRÜNLERINDE RAF ÖMRÜ VE KORUMA TEKNIKLERI

➢ ETLİK PİLİÇ ÜRETİMİ

➢ FERMENTE SÜT ÜRÜNLERİ TEKNOLOJİSİ VE KALİTE YÖNETİMİ

➢ GIDA MİKROBİYOLOJİSİ VE GIDA KAYNAKLI HASTALIKLAR

➢ GIDA OKURYAZARLIĞI

➢ GIDA TEKNOLOJİSİNDE BAKTERİYOFAJ VE BAKTERİYOSİN KULLANIMI

➢ GIDA ÜRETİMİNDE TEMEL MEVZUAT VE YASAL GEREKLİLİKLER

➢ HAM PROPOLİS VE TİCARİ PROPOLİS ÜRETİM TEKNİKLERİ VE KALİTE 

KONTROL

➢ SOFRALIK YUMURTA ÜRETİMİ

➢ SU ÜRÜNLERİNDE HİJYEN VE KALİTE KONTROLÜ

➢ SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİNDE KALİTE KONTROL VE MEVZUAT

➢ YÖRESEL PEYNİR ÜRETİMİ VE KALİTE STANDARTLARI
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

5 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

5 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Et Hijyeninin Önemi ve Et İşleme Sürecindeki Kritik 

Noktalar

✓ Kesim Sonrası Kontaminasyon Riskleri ve Kontrol 

Yöntemleri

✓ Etin Mikrobiyolojik ve Kimyasal Kalitesi

✓ Raf Ömrü Artırma Yöntemleri

✓ Et ve Et Ürünlerinde İzlenebilirlik ve Mevzuat 

Gereklilikleri

✓ Laboratuvar Analizleri ve Kalite Kontrol Süreçleri

ET VE ET ÜRÜNLERİNDE 
HİJYEN VE KALİTE KONTROLÜ

✓ Gıda Bozulma Mekanizmaları ve Nedenleri

✓ Et ve Süt Ürünlerinde Mikrobiyal Gelişim ve Kontrol 

Yöntemleri

✓ Fiziksel ve Kimyasal Koruma Yöntemleri

✓ Vakum Paketleme ve Modifiye Atmosfer Teknolojileri

✓ Doğal Koruyucular ve Biyokoruma Stratejileri

ET VE SÜT ÜRÜNLERiNDE RAF 
ÖMRÜ VE KORUMA TEKNiKLERi
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

5 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

10 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Üretim Öncesi Kümesin Hazırlanması

✓ Sıcaklık, Nem, Havalandırma Düzeylerinin Kontrol 

Edilmesi

✓ Büyüme Performansını Etkileyen Parametrelerin Takip 

Edilmesi

✓ Aydınlatma Programının Düzenlenmesi

✓ Kesim Sonu Performans Değerlerinin Hesaplanması

ETLİK PİLİÇ ÜRETİMİ

✓ Fermente Süt Ürünlerinin Üretim Süreçleri

✓ Probiyotik ve Prebiyotik Kullanımı

✓ Fermentasyon Süreçlerinin Yönetimi ve Kontrolü

✓ Kalite Standartları ve Raf Ömrü Optimizasyonu

✓ Fermente Süt Ürünlerinde Mevzuat ve Pazarlama 

Stratejileri

FERMENTE SÜT ÜRÜNLERİ 
TEKNOLOJİSİ VE KALİTE YÖNETİMİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

4 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Gıda Mikrobiyolojisinin Temel Kavramları

✓ Gıda Kaynaklı Mikroorganizmalar ve Bulaşma Yolları

✓ Gıda Patojenleri ve Toksinleri

✓ Gıda Kaynaklı Enfeksiyon ve Zehirlenmeler

✓ Gıda Üretiminde Hijyen Uygulamaları

✓ Mikrobiyolojik Kalite Kontrol Yöntemleri

GIDA MİKROBİYOLOJİSİ VE 
GIDA KAYNAKLI HASTALIKLAR

✓ Gıda ve Bileşimi

✓ Gıda Güvenliği

✓ Mutfak Hijyen ve Sanitasyonu

✓ Gıda Katkı Maddeleri

✓ Etiket Okur Yazarlığı

✓ Et ve Et Ürünleri, Süt ve Süt Ürünleri, Tahıl ve Tahıl 

Ürünleri, Meyve ve Sebze, Gıda Muhafazada Temel, 

Prensipler

✓ Gıda Pişirme Teknikleri

GIDA OKURYAZARLIĞI

11



butto@uludag.edu.trwww.bursauludagtto.com

BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

4 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

5 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Bakteriyofajların Biyolojik Yapısı ve Gıda 

Teknolojisindeki Önemi

✓ Bakteriyofaj Bazlı Biyokoruma Sistemleri

✓ Bakteriyosinlerin Üretimi ve Kullanım Alanları

✓ Bakteriyofaj ve Bakteriyosinlerin Gıda Güvenliği 

Açısından Avantajları

✓ Endüstride Uygulama Örnekleri ve Mevzuat Çerçevesi

GIDA TEKNOLOJİSİNDE BAKTERİYOFAJ 
VE BAKTERİYOSİN KULLANIMI

✓ Gıda Güvenliği ve Hijyen Yönetmelikleri

✓ Etiketleme Kuralları ve Tüketici Hakları

✓ İthalat ve İhracatta Gıda Güvenliği Standartları

✓ Ulusal ve Uluslararası Gıda Mevzuatları

✓ Denetim Süreçleri ve Yasal Yükümlülükler

GIDA ÜRETİMİNDE TEMEL 
MEVZUAT VE YASAL GEREKLİLİKLER
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

12 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Propolis Nedir? 

✓ Farklı Renk ve Yapıdaki Ham Propolisler

✓ Ham Propolis Üretim Teknikleri

✓ Ticari Propolis Üretiminde Kullanılacak Çözücü ve Önemi

✓ Ham Propolis ve Mumunun Ayrılarak Reçine / Balsam 

Haline Getirilmesi

✓ Ticari Propolis Üretiminde Kullanılacak Ham Propolis / 

Reçinenin Analizinin Yapılması / Kalite Kontrolü ve 

Önemi

✓ Ticari Propolis Üretiminde Ham Propolis ve Reçine 

Kullanımı ve Önemi

✓ Ticari Propolis Üretiminde Kullanılacak Ham Propolis / 

Reçine Miktarı ve Çözücü Miktarı ve Önemi

✓ Ticari Propolis Üretiminde Ham Propolis / Reçine ve 

Çözücünün Ekstraksiyon Şartları (Karıştırma Teknikleri, 

Karıştırma Sıcaklığı, Süzme Çeşitleri vb.) ve Önemi

✓ Ticari Olarak Üretilen Sıvı Propolislerde Yapılacak 

Analizler / Kalite Kontrol ve Önemi

HAM PROPOLİS VE TİCARİ PROPOLİS 
ÜRETİM TEKNİKLERİ VE KALİTE KONTROL
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

5 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

10 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Sofralık Yumurta Üretimi Performans Hedefleri

✓ Yumurta Tavuklarında Aydınlatma Programı

✓ Yumurta Verimi ve Kalitesinin Takip Edilmesi

✓ Gezen Tavuk Kümeslerinde Karşılaşılan Sorunların 

Azaltılması

SOFRALIK YUMURTA ÜRETİMİ

✓ Su Ürünlerinde Hijyenin Önemi ve İşleme Sürecindeki 

Kritik Kontrol Noktaları

✓ Avlanma ve Yetiştiricilik Sonrası Kontaminasyon 

Riskleri ve Kontrol Yöntemleri

✓ Balık ve Kabuklu Deniz Ürünlerinin Mikrobiyolojik ve 

Kimyasal Kalite Kriterleri

✓ Raf Ömrünü Uzatma ve Muhafaza Teknikleri

✓ Su Ürünlerinde İzlenebilirlik ve Mevzuat Gereklilikleri

✓ Laboratuvar Analizleri ve Kalite Kontrol Süreçleri

SU ÜRÜNLERİNDE HİJYEN VE 
KALİTE KONTROLÜ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

5 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

4 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Yöresel Peynir Çeşitlerinin Üretim Süreçleri

✓ Süt Kalitesinin Peynir Üretimine Etkisi

✓ Starter Kültür Kullanımı ve Fermantasyon Süreçleri

✓ Olgunlaşma ve Raf Ömrü Yönetimi

✓ Kalite Standartları ve Coğrafi İşaretleme Süreçleri

YÖRESEL PEYNİR ÜRETİMİ VE 
KALİTE STANDARTLARI

✓ Süt ve Süt Ürünlerinin Mikrobiyolojik ve Kimyasal Kalite 

Kriterleri

✓ Çiğ Süt Kalite Analizi ve Kabul Kriterleri

✓ Süt İşleme Teknolojilerinde Hijyen ve Güvenlik 

Önlemleri

✓ Fermente Süt Ürünlerinde Kalite Yönetimi

✓ Süt ve Süt Ürünleri Mevzuatı ve Etiketleme Gereklilikleri

SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİNDE 
KALİTE KONTROL VE MEVZUAT
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HAYVAN SAĞLIĞI EĞİTİMLERİ

➢ BİYOTEKNOLOJİK ÖNEME SAHİP ENZİMLERDEN BETA-

GLUKOZİDAZLAR

➢ EN SADIK DOSTLARIMIZ: KÖPEKLERİ ANLAMAK

➢ GEBE HAYVANLARDA İLAÇ KULLANIMI

➢ KANSER HÜCRE METABOLİZMASI VE HEDEFE YÖNELİK TEDAVİ 

GELİŞTİRİLMESİNDEKİ YERİ

➢ KEDİ VE KÖPEKLERDE AÇIK KALP CERRAHİSİ

➢ KEDİ VE KÖPEKLERDE ENDOSKOPİK CERRAHİ

➢ KEDİ VE KÖPEKLERDE KAN SAYIMININ (HEMOGRAM) 

YORUMLANMASI – KLİNİSYEN YAKLAŞIMI

➢ KEDİ VE KÖPEKLERDE NÖROŞİRURJİ

➢ KEDİ VE KÖPEKLERDE PRATİK ELEKTROKARDİYOGRAFİ – KLİNİSYEN 

YAKLAŞIMI

➢ KEDİ VE KÖPEKLERDE TORAKS CERRAHİSİ

➢ KEDİLERİN GİZEMLİ DÜNYASI 16



➢ KYNOTOMİA (KÖPEK ANATOMİSİNE) GENEL BİR BAKIŞ

➢ RUMİNANT HAYVANLAR İÇİN RASYON HAZIRLAMA VE YÖNETİMİ

➢ SIĞIR İŞLETMELERİNDE BUZAĞI KAYIPLARININ KONTROL ALTINA 

ALINMASI 

➢ SIĞIR SÜRÜLERİNDE ENFEKSİYÖZ HASTALIKLAR, KORUMA VE 

KONTROL TEDBİRLERİ

➢ SIĞIR SÜRÜLERİNDE METABOLİK VE NON ENFEKSİYÖZ HASTALIKLAR

➢ SÜT SIĞIRLARININ BESLENMESİ 

➢ UYGULAMA TEMELLİ ELISA ANALİZLERİ

17
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

6 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

2 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Enzimlerin Tanıtılması

✓ Biyoteknolojik Alanlarda Kullanılan Enzimler

✓ Biyoteknolojik Enzim Üretim Yöntemleri 

✓ Gıda Kalitesinin Arttırılmasında Beta-Glukozidazlar

BİYOTEKNOLOJİK ÖNEME SAHİP 
ENZİMLERDEN BETA-GLUKOZİDAZLAR

✓ Köpeklerin Evcilleştirilme Süreci

✓ Köpeklerin Beden Dilinin Yorumlanması

✓ Köpekler İçin Koruyucu Hekimlik

✓ Köpeklerin Davranışlarını Anlama Rehberi

✓ Köpekler İçin Çevresel Zenginleştirme Yöntemleri

EN SADIK DOSTLARIMIZ: KÖPEKLERİ 
ANLAMAK
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

16 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

2 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Maternal Fizyoloji ve Farmakokinetik 

✓ Gebelikte İlaç Güvenliliği Kategorileri ve Risk 

Değerlendirmesi

✓ Gebelikte Antimikrobiyal, Antienflamatuar ve Antifungal 

Tedavi, Gebelikte Antiparaziter ev Aşı Kullanımı

GEBE HAYVANLARDA İLAÇ KULLANIMI

✓ Onkojenik Transformasyonun Moleküler Temelleri

✓ Kanser Hücre Siklusu ve Hücre Bölünmesi

✓ Kanser Hücresinin Ayırt Edici Özellikleri 

✓ Metabolik Yeniden Programlama

✓ Kanser Hücrelerinde Glikoliz ve Warburg Etkisi

✓ Kanser Hücrelerinde Aminoasit Metabolizması 

✓ Kanser Hücrelerinde Mitokondri Sağlığı, Krebs Siklusu ve 

Oksidatif Fosforilasyon

✓ Oksidatif Stres ve Tümör Gelişimindeki Rolü

✓ Kanser Epigenetiğinde Metabolizmanın Rolü

✓ Tümör Hücrelerinin Çoğalmasında Metabolizmanın Rolü

✓ Metabolizmayı Hedefleyen İlaçlar ve Klinikte Kullanımı

✓ Metabolizma Tabanlı Sentetik Letal Etkileşimlerin 

Ortaya Çıkarılması

✓ Metabolomik 

KANSER HÜCRE METABOLİZMASI VE 
HEDEFE YÖNELİK TEDAVİ 

GELİŞTİRİLMESİNDEKİ YERİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

16 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Kalbin Anatomisi

✓ Kalp Cerrahisi İçin Gereken Ekipmanlar

✓ Kongenital Ve Edinsel Kalp Hastalıkları

✓ Kalp Hastalıklarına Tanısal Yaklaşım

✓ Kalp Cerrahisinde Anestezi

✓ Kardiyopulmoner Bypass

✓ Miyokardiyal Korunma

✓ Açık Kalp Cerrahisinde Monitorizasyon

✓ Kalp Cerrahisinde Uygulanılan Cerrahi Teknikler

✓ Kalp Cerrahisi Sonrası Bakım

KEDİ VE KÖPEKLERDE AÇIK KALP CERRAHİSİ

✓ Endoskopinin Gelişimi ve Tanımlar

✓ Endoskopi Ekipmanları

✓ Endoskopi Hazırlığı

✓ Endoskopinin Endikasyonları

✓ Endoskopinin Kontrendikasyonları

✓ Endoskopinin Komplikasyonları

✓ Tanı Amacıyla Endoskopik Girişimler

✓ Fleksible Endoskopi

✓ Rigid Endoskopi

✓ Ekzotik Hayvanlarda Endoskopi

KEDİ VE KÖPEKLERDE ENDOSKOPİK 
CERRAHİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

6 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Lökosit Sayılarındaki (Lökogram) Değişimler ve 

Hastalıklarla İlişkilendirilmesi

✓ Stress ve İnflamatuar Lökogram

✓ Lökosit Histogramlarına Tanısal Yaklaşım

✓ Eritrosit ve Eritrosit İndekslerinin (Eritrogram) 

Hastalıklarla İlgisi

✓ Anemi; Rejeneratif/Non-Rejeneratif Ayrımı

✓ Eritrosit Histogramlarının Klinik Kullanımı

✓ Polisitemiye Tanısal ve Tedavisel Yaklaşım

✓ Trombosit Sayı ve İndekslerindeki Değişimlerin 

(Trombogram) Tanısal Önemi

✓ Trombosit Histogramlarının Klinik Kullanımı

✓ Kan Sayımı ile İlgili Olgu Tartışmaları

KEDİ VE KÖPEKLERDE KAN SAYIMININ 
(HEMOGRAM) YORUMLANMASI –

KLİNİSYEN YAKLAŞIMI

21
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

6 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

16 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Nöroanatomi, Nörolojik Muayene

✓ Nörolojik Hastalıklara Tanısal Yaklaşım ve Görüntülü Tanı

✓ Beyin ve Omurga Cerrahisinin Temelleri

✓ Craniotomi Yaklaşımı

✓ Omurga Cerrahisi

✓ Nöroşirurji Sonrası Bakım

✓ Nöroloji Hastalarında Fizik Tedavi

KEDİ VE KÖPEKLERDE NÖROŞİRURJİ

✓ Kalbin Elektriksel Akım Fizyolojisi

✓ Kardiyak Aritmiler ve Sınıflandırılması

✓ Normal Sinüs Ritim Nedir, Ne Özelliklere Sahiptir?

✓ Sinüs İmpuls Formasyon Bozukluğu (Sinüs 

Bradi/Taşikardi)

✓ Supraventriküler Taşikardiler (Atriyal Prematür 

Kompleks ve Atriyal Fibrilasyon vb.)

✓ Ventriküler Taşikardiler, Atriyo-Ventriküler Bloklar

✓ EKG Kalbin Morfolojik Bozukluklarında (Atriyal ve/veya 

Ventriküler Büyüme vb.) Tanısal Bir Unsur Olabilir Mi?

✓ Aritmilerde Genel Tedavi Prensipleri

✓ Klinik Olgu Tartışma; EKG ‘nin Tanı ve Tedavi 

Monitorizasyonunda Etkinliği

KEDİ VE KÖPEKLERDE PRATİK 
ELEKTROKARDİYOGRAFİ –

KLİNİSYEN YAKLAŞIMI
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

6 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Toraks Anatomisi

✓ Torakotomi

✓ Torak sentez

✓ Tüp Torakostomi

✓ Toraks Cerrahisinin Endikasyonları

✓ Toraksın Cerrahi Hastalıkları

✓ Toraks Cerrahisinin Komplikasyonları

✓ Torask Cerrahisi Sonrası Özen

KEDİ VE KÖPEKLERDE 
TORAKS CERRAHİSİ

✓ Kedilerin Evcilleştirilme Süreci

✓ Kedilerin Beden Dili Yorumlanması

✓ Kediler İçin Koruyucu Hekimlik

✓ Kedilerin Davranışlarını Anlama Rehberi

✓ Kediler İçin Çevresel Zenginleştirme Yöntemleri

KEDİLERİN GİZEMLİ DÜNYASI
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

20 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

9 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Köpek, Evcil Memeli Hayvanlar Arasında Irk Özellikleri 

Bakımından Anatomik Olarak İncelenmesi

✓ Köpek Yetiştiricileri Tarafından Anatomik Özellikleri ile 

Irk Özelliklerinin Belirlenmesi 

✓ Damızlık Köpek Yetiştiricilerinin Anatomik Özellikleri ile 

Irk Özelliklerinin Saptanması

KYNOTOMİA ( KÖPEK ANATOMİSİNE) 
GENEL BİR BAKIŞ

✓ Rasyon nedir? 

✓ Rasyon Hazırlamada Kullanılacak Bazı Kriterler

✓ Hayvan Türlerine Göre Rasyon Hazırlama İlkeleri

✓ Sağmal İnekler İçin Rasyon Hazırlama ve Yönetimi

✓ Kurudaki İnekler İçin Rasyon Hazırlama ve Yönetimi

✓ Düveler İçin Rasyon Hazırlama ve Yönetimi

✓ Besi Sığırları İçin Rasyon Hazırlama ve Yönetimi

✓ Koyun ve Keçiler İçin Rasyon Hazırlama ve Yönetimi

RUMİNANT HAYVANLAR İÇİN RASYON 
HAZIRLAMA VE YÖNETİMİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

5 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

6 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Buzağı Kayıplarına Neden Olan Hastalıklar

✓ Klinik Belirtiler ve Diğer Bulgular Temelinde Problemin 

Belirlenmesi

✓ Hastalıkların Tedavisi ve Kontrolünde Takip Edilmesi 

Gerekli Prensipler.

✓ Yönetimsel Olarak Yapılabilecek İyileştirmeler

✓ İşletmeye Spesifik Protokolleri Oluşturulması

SIĞIR İŞLETMELERİNDE BUZAĞI 
KAYIPLARININ KONTROL ALTINA ALINMASI 

✓ Sürüler Açısından Önemli Enfeksiyöz Hastalıklar 

Nelerdir?

✓ Bu Hastalıkların Klinik Belirtileri ve İşletmede Meydana 

Getirdikleri Kayıplar

✓ Teşhis Yöntemleri ve Bunların Karşılaştırması, İşletme 

İçin En Uygun Stratejilerin Belirlenmesi

✓ Koruma Yöntemleri, Aşılar

✓ İşletme İçin Uygun Aşılama Programının Hazırlanması

SIĞIR SÜRÜLERİNDE ENFEKSİYÖZ 
HASTALIKLAR, KORUMA VE 

KONTROL TEDBİRLERİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

12 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

4 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Geçiş Dönemi Hastalıkları

✓ Yönetimsel Hatalara Bağlı Hastalıklar

✓ Metabolizma Hastalıkları

✓ Bu Hastalıklarda Tanı, Koruma ve Kontrol Yöntemleri

SIĞIR SÜRÜLERİNDE METABOLİK 
VE NON ENFEKSİYÖZ HASTALIKLAR

✓ Buzağı ve Düvelerin Beslenmesi

✓ Süt Sığırlarının Kuru Dönemde Beslenmesi

✓ Süt Sığırlarının Laktasyon Döneminde Beslenmesi 

✓ Süt Sığırlarında Dönemlere Göre Rasyon Çözümleri 

SÜT SIĞIRLARININ BESLENMESİ 
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

✓ Elisa Çalışma Prensibi

✓ Elisa Çeşitleri                   

✓ Elisa Analizi İçin Laboratuvar Hazırlığı

✓ Elisa Analizi İçin Örneklerin Hazırlanması

✓ Standartların Ölçümü ile Standart Grafiğinin 

Hazırlanması

✓ Elisa İşlem Basamakları ve Dikkat Edilecek Konular

✓ Elisa Ölçümü ve Sonuçların Değerlendirilmesi

UYGULAMA TEMELLİ ELISA ANALİZLERİ

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

27



➢ BİLİMSEL MAKALE YAZMA VE YAYINLAMA SÜRECİ YÖNETİMİ

28

MAKALE YAZMA EĞİTİMLERİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Bilimsel Makale Türlerinin Tanıtımı

✓ Makale Kapsamı ve Bölümleri

✓ Makalelerin Yazımında Dikkat Edilecek Noktalar

✓ Makalelere Uygun Dergi Araştırmaları

✓ Makalelerin Dergi Formatlarına Uygun Hazırlanması

✓ Makalelerin Dergiye Yüklenmeleri

✓ Makalelerin Değerlendirme Sürecine İlişkin Takip 

Süreçleri

BİLİMSEL MAKALE YAZMA VE 
YAYINLAMA SÜRECİ YÖNETİMİ

29



➢ KALKINMA AJANSLARINDAN DESTEK VE HİBE ALMAYA YÖNELİK PROJE 

YAZMA VE YÖNETME EĞİTİMİ

➢ KURUMLAR İÇİN HAYVAN VE DOĞA KONULU SOSYAL SORUMLULUK 

PROJELERİ HAZIRLAMA REHBERİ

➢ PROJE YÖNETİMİ

➢ TÜBİTAK TEYDEB PROGRAMLARI İÇİN UYGULAMALI PROJE YAZMA

30

PROJE YAZMA EĞİTİMLERİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

16 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Kalkınma Ajanslarının Yapısı, Önemi ve Destek 

Mekanizmalarının Genel Özellikleri

✓ Hibe ve Fon Çağrılarının Takip Edilmesi, Analiz Edilmesi 

ve Uygunluk Kriterlerinin Belirlenmesi

✓ Proje Fikirlerinin Oluşturulması, Geliştirilmesi ve Etkin 

Şekilde Projelendirilmesi

✓ Proje Başvuru Dosyasının Hazırlanması, Başvuru Form 

ve Belgelerinin Doldurulması, Mantıksal Çerçeve 

Yaklaşımı ve Bütçe Hazırlama Yöntemleri

✓ Proje Yönetimi Temel Prensipleri ve Uygulama Süreçleri

✓ Proje Uygulama Aşamasında Karşılaşılabilecek Riskler ve 

Bu Risklerin Yönetimi

✓ Proje Faaliyetlerinin Etkin İzlenmesi, Değerlendirilmesi 

ve Raporlanması, Başarılı Proje Örnekleri Üzerinde 

Uygulamalı Analizler ve Grup Çalışmaları

✓ Katılımcıların Proje Önerilerinin İncelenmesi, 

Tartışılması ve Geliştirilmesi

✓ Kalkınma Ajanslarıyla Etkili İletişim Kurma Yöntemleri ve 

Koordinasyon Sağlama Teknikleri

✓ Proje Yönetim Ekiplerinde Liderlik, Motivasyon ve Etkin 

Takım Yönetimi

KALKINMA AJANSLARINDAN DESTEK VE 
HİBE ALMAYA YÖNELİK PROJE YAZMA VE 

YÖNETME EĞİTİMİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

1 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Sosyal Sorumluluk Nedir?

✓ Sosyal Sorumluluk Projeleri Nasıl Hazırlanır?

✓ Hayvan ve Doğa Konulu Sosyal Sorumluluk Proje 

Örnekleri

✓ Kurumlar ve Şirketler İçin İstenen Konu Temalı Sosyal 

Sorumluluk Proje Hazırlanması

✓ Proje Ortağı Bulma Yöntemleri

✓ Proje Yazımının Ana Kuralları

✓ Etkin Bütçe Hazırlama

✓ Raporlama Süreçleri 

KURUMLAR İÇİN HAYVAN VE DOĞA 
KONULU SOSYAL SORUMLULUK PROJELERİ 

HAZIRLAMA REHBERİ

✓ Proje Yönetiminde Temel İlkeler

✓ Proje Ekibi İle İletişim ve Koordinasyon

✓ Projeye Başlama Toplantısı

✓ İş Paketleri (İP)  Takvimine Uygun Olarak Proje 

Çalışmalarının Planlanması, Zamanlaması ve 

Araştırmacıların Çalışma Performanslarının Yükseltilmesi 

✓ Proje Çalışmalarının Raporlanması ve Sonuçlandırılması

PROJE YÖNETİMİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

14 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Giriş 

- Ulusal Proje Destek Mekanizmaları

- TÜBİTAK Proje Destek Hiyerarşisi

- TEYDEB Programları

- 1501 ve 1507 Programları İçin Hazırlık

- Hangi Giderler İçin Destek Alınabilir?

- Proje Destek Oranları

✓ Genel Kavramlar

- Bilgi Çeşitleri

- Araştırma ve Proje Kavramları

- Niçin Proje Yapmalıyım?

- Proje Döngüsü

- Araştırma Projelerinde “Özgün Değer” ve “State-of-The-

Art”

TÜBİTAK TEYDEB PROGRAMLARI İÇİN 
UYGULAMALI PROJE YAZMA - I
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

14 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ 1501 / 1507 Programlarına Proje Hazırlığı 

- Kuruluş Bilgileri Nasıl Hazırlanır?

- Projenin Kısa Tanıtımı Nasıl Hazırlanır?

- Proje “Amaç” ve “Hedefleri”

- Projenin Teknoloji Düzeyi Nasıl Sunulur?

- AR-GE Sistematiği

- Projenin Yenilikçi Yönleri

- Çalışma Takvimi (İş Planı) Hazırlanması

- İş Paketlerinin Oluşturulması

- Ticarileştirme Planı

- Proje Ekibinin Oluşturulması (Yönetim ve Organizasyon)

- Proje Bütçesinin Hazırlanması

- Fizibilite Raporu Hazırlanması

- Daha Önce Sunulan Projelerin Revizyonu

✓ Uygulama 

- Proje Konusu Belirleme (Workshop)

- TÜBİTAK- PRODİS Sisteminin Tanıtımı

- Online Sisteme Proje Sunma (Uygulamalı)

TÜBİTAK TEYDEB PROGRAMLARI İÇİN 
UYGULAMALI PROJE YAZMA - II
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➢ HİJYEN 

➢ İYİ HİJYEN UYGULAMALARI

➢ MİNDFUL BESLENME 

➢ SAĞLIKLI BESLENME İLKELERİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Hijyen İlkeleri

✓ Gıda Güvenliğini Tehdit Eden Unsurlar

✓ Mikropların Dünyası / Mikrobik Çoğalma (Halk Sağlığı 

Açısından Risk Oluşturduğu Bilinen Virüslerin, 

Bakterilerin, Parazitlerin, Mantarların ve Diğer 

Enfeksiyon Etkenlerinin Genel Özellikleri)

✓ Bulaşıcı Hastalıklar/Gıda Kökenli Hastalıklar

✓ Çapraz Bulaşmaların Nedenleri ve Önlenmesi

✓ Kişisel Hijyen / El Hijyeni

✓ El Yıkamanın Önemi / Eller Ne Zaman, Nasıl 

Yıkanmalıdır?

✓ Ortam ve Ekipmanların Hijyeni

✓ Haşere Kontrolü

HİJYEN

✓ Gıda Kaynaklı Tehlike Kontrolü

✓ Birincil Üretim

✓ Tesis Kuruluşu, Ekipman Tasarımı

✓ Eğitim, Yetkinlik

✓ Bakım, Dezenfeksiyon, Pest Kontrol

✓ Kişisel Hijyen

✓ Operasyon Kontrolü

✓ Ürün Bilgileri

✓ Nakliye

İYİ HİJYEN UYGULAMALARI
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Mindfulness Nedir?

- Neden ve Nasıl Yiyoruz?

- Alışkanlık Döngüsü Nedir, Nasıl Oluşur?

- Otomatik Pilot Modunda Yemek,  Farkındalıklı Yemek

- Açlık, Tokluk Değerlendirmesi

✓ Kendini Yargılama Dürtümüzün Farkına Varmak

- Yeme Dürtümüzün Sesi

- Farkındalıkla Yemenin Faydaları

- Günlük Hayattaki Yeme Alışkanlıklarını Not Etme Pratiği

- Durdurulamaz Yeme Arzularına Bakış, Takipte Kalmak

✓ Direnç

- Öz Şefkat

- Deneyimde Meraklı Olma Pratiği

- Yeme Dürtülerini Gözlemleme

✓ Farkındalık Tekrar Dengeyi Bulmak, Farkındalıkla Frene 

Basmak

MİNDFUL BESLENME

✓ Besin Grupları ve Besin Öğeleri

✓ Yeterli ve Dengeli Beslenme

✓ Sağlıklı Gıda Seçimi

✓ Porsiyon Kontrolü

✓ Yemek Hazırlama Teknikleri

✓ Özel Beslenme Gereksinimleri

SAĞLIKLI BESLENME İLKELERİ
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➢ VETERİNER ANTİMİKROBİYAL TERAPİ VE ANTİMİKROBİYAL 

YÖNETİMİ

➢ VETERİNER CERRAHİ

➢ VETERİNER FİZYOLOJİ

➢ VETERİNER GENETİĞİ: MOLEKÜLER ÇALIŞMALARDA GENETİK 

MATERYAL İZOLASYONU VE KALİTE KONTROLÜ

➢ VETERİNER KLİNİK FARMAKOLOJİ

38
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

16 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Antimikrobiyal Yönetim Programları ve Temel Prensipler

✓ Antimikrobiyal İlaç Kategorileri

✓ Enfeksiyonların Tedavi Süreçlerin Farmakokinetik ve 

Farmakodinami

✓ Temel Enfeksiyon Tanı Konsepti (Klinik ve Laboratuvar)

✓ Enfeksiyonların Tedavisinde İnovatif Yaklaşımlar

✓ Enfeksiyonların Tedavi Süreçlerinin İzlenmesi

VETERİNER ANTİMİKROBİYAL TERAPİ 
VE ANTİMİKROBİYAL YÖNETİMİ

✓ Genel Operasyon Bilgisi

✓ Anestezi

✓ Radyoloji

✓ Temel Operatif Teknikler

✓ İnvazif ve Minimal-İnvazif Cerrahi

✓ Veteriner Cerrahide İp Uçları

✓ Veteriner Cerrahide Yeni Yaklaşımlar

✓ Veteriner Cerrahide Yoğun Bakım

VETERİNER CERRAHİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

EĞİTİM SÜRESİ

120 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Fizyolojiye Giriş, Temel Kavramlar, Hücre, Beden 

Sıvıları

✓ Kan Fizyolojisi

✓ Kan Dolaşımı

✓ Solunum ve Boşaltım Sistemi

✓ Sinir Sistemi ve Duyu Organları

✓ Hormonal Sistem ve Üreme Fizyolojisi

✓ Sindirim Sistemi

✓ Kas Fizyolojisi

✓ Egzersiz Fizyolojisi

✓ Deney Hayvanları Fizyolojisi

✓ Egzotik Hayvan

VETERİNER FİZYOLOJİ
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BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
TEKNOLOJİ TRANSFER OFİSİ

EĞİTİM KATALOĞU

✓ Veteriner Genetiğine Giriş ve Temel Kavramlar

✓ Numune Toplama Teknikleri ve Genetik Materyal 

İzolasyon Yöntemleri

✓ DNA ve RNA İzolasyon Yöntemleri ve Protokolleri

✓ İzole Edilen Genetik Materyalin Kalite Kontrolü ve 

Değerlendirme Kriterleri

✓ Jel Elektroforez ile DNA ve RNA Kalite Değerlendirmesi

✓ Spektrofotometrik ve Florometrik Yöntemlerle Nükleik 

Asit Miktar ve Saflık Tayinleri

✓ Real-Time PCR (qPCR) ile Kalite Kontrol Uygulamaları ve 

Sonuçlarının Değerlendirilmesi

✓ İzolasyon Sırasında Karşılaşılan Sorunlar ve Çözüm 

Önerileri

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

EĞİTİM SÜRESİ

8 saat

EĞİTİM YERİ

Fiziki / Online

✓ Klinik İlaç Seçimini Etkileyen Faktörler

✓ Farmasötiklerin Etkinliği Değiştiren Faktörler

✓ Tedavide İlaç Etkinliğini Değiştiren Faktörlerin İzlenmesi

✓ Olgu Odaklı İlaç Seçimi

✓ Bireye Özgü Reçeteme

VETERİNER KLİNİK FARMAKOLOJİ

VETERİNER GENETİĞİ: MOLEKÜLER 
ÇALIŞMALARDA GENETİK MATERYAL 
İZOLASYONU VE KALİTE KONTROLÜ
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